COCKTAIL SELECTION

Alice Springs

Fruchtiger Cocktail

Zubereitung

Die ersten 4 Zutaten mit
Eis in einem Shaker
mischen.

Abseihen in grofes Glas
und mit Sodawasser
auffullen

Angostura zugeben

Dekoration

Mit Trinkhalm servieren.
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COCKTAIL SELECTION

Bulldog
erfrischender Cocktail

Dekoration

Mit einer halben
Orangenscheibe
dekorieren.
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COCKTAIL SELECTION

Bee’s Knees

erfrischender Cocktail

Zubereitung

Die ersten 3 Zutaten mit
Eis in einem Shaker
mischen.

Eis in groRes Glas geben
und Mischung aus Shaker
hineinfillen.

Mit Bitter Lemon
auffiillen

Dekoration

Mit Zitronenschalen-
Steifen garnieren.
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COCKTAIL SELECTION

Tom Collins
erfrischender Cocktail

Zubereitung Dekoration

Die ersten 3 Zutaten mit Mit einer Zitronenscheibe
Eis in einem Shaker am Glasrand dekorieren.
mischen.

Abseihen in groRes Glas
und mit Sodawasser
auffillen
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COCKTAIL SELECTION

herber Cocktail

Zubereitung

Die ersten 4 Zutaten mit
gest. Eis in einem Shaker
mischen.

Abseihen in groRes Glas
und mit Sodawasser
auffillen

Langsam umriihren

Dekoration

Mit einer Orangenscheibe
am Glasrand dekorieren.
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COCKTAIL SELECTION

Gimlet

sauerlicher Cocktail

Zubereitung Dekoration

Gin und Limettensaft in 2 halbe diinne

ein mittleres Glas mit Eis Limettenscheiben in das
geben. Glas.

Mit Tonic Water und
Sodawasser auffiillen
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COCKTAIL SELECTION

St. Clement’s Gin
erfrischender Cocktail

Zubereitung Dekoration

Séfte mit Zucker und Gin Mit Orangen- und

mischen Zitronenstiicken
garnieren.

In ein groRRes Glas mit Eis
geben

Mit Sodawasser auffiillen
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COCKTAIL SELECTION

Cuba Libre
SuR-herber Cocktail

Zubereitung Dekoration

GroRes Glas halb mit Mit Trinkhalm servieren.
gestolRenen Eiswiirfeln

fullen.

Die halbe Limette vierteln
und ausdriicken und ins
Glas geben.

Rum dartiber gieen und
mit Cola auffullen und
langsam umriihren
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COCKTAIL SELECTION

Planter’s Punch

Fruchtig frischer Cocktail

Zubereitung

Die ersten 6 Zutaten mit
Eis in einem Shaker
mischen.

Abseihen in halb mit
gestolRenem Eis gefiilltes
groRes Glas und mit
Sodawasser auffiillen

Langsam umriihren

Dekoration

Mit Friichten dekorieren.
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COCKTAIL SELECTION

Sailor’s Rum Punch

Fruchtiger Cocktail

Zubereitung Dekoration
Die ersten 4 Zutaten mit Mit Trinkhalm servieren
Eis in einem Shaker und Fruchtstiicken
mischen. dekorieren.
Abseihen in halb mit Eis
gefilltes groRes Glas
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COCKTAIL SELECTION

White Lady
Herb-sauerlicher Cocktail

Dekoration

Keine

/
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COCKTAIL SELECTION

Caipirinha
erfrischender Cocktail

Zubereitung Dekoration
Rohrzucker auf den Mit Trinkhalm servieren.

Boden des Glases
Limette achteln und ins
Glas geben. Mit StoRel
ausdriicken.

Cachaca und Lime Juice
dazu geben.

Mit Eis auffiillen
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COCKTAIL SELECTION

Acapulco
herber Cocktail

Zubereitung Dekoration

Alle Zutaten mit Eis in Keine
einem Shaker mischen.

Abseihen in halb mit
gestoRenem Eis gefilltes
mittleres Glas
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COCKTAIL SELECTION

Teardrop

Fruchtig milder Cocktail

Zubereitung

Alles auer den
Erdbeersirup im Mixer 5-
10 Sekunden mixen

In mittleres Glas mit
gestolRenem Eis gieflen

Erdbeersirup darlber
trufeln

Dekoration

Keine
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Hurricane

COCKTAIL SELECTION

Fruchtiger Cocktail

Zubereitung

GroRes Glas mit Eis
fillen

Alle Zutaten ins Glas
giellen und langsam
umrihren.

Mit Sodawasser auffiillen

Dekoration

Mit Trinkhalm servieren
und Orangenscheibe zur
Dekoration nehmen.
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COCKTAIL SELECTION

My Fair Lady

leichter Cocktail

Dekoration

Mit Trinkhalm servieren.
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